
FORMULES DÉJEUNER

hors week-ends et jours fériés

PLAT SEUL
19€

ENTRÉE + PLAT
28€

PLAT + DESSERT
28€

ENTRÉE + PLAT + DESSERT
35€

Les plats du jour
vous sont annoncés à la voix,

en fonction du Marché

 Les Incontournables du Chef

Prix nets en euros, taxes et service compris.
La maison n’accepte pas les chèques.

APÉRITIFS
16Champagne coupe 12cl

11Kir au vin blanc 12cl

18Kir Royal 12cl

12Martini rosso, bianco 5cl

11Lillet blanc, rosé 7cl

12Campari 5cl

10Jus de tomate 20cl

11Porto Graham's 5cl
Fine Tawny

14Vodka Grey Goose 5cl

15Gin Hendrick's 5cl

19Cocktails 4cl d'alcool
Manhattan, French 75, Negroni

14Cocktail sans alcool

EAUX MINÉRALES
6Evian 50cl

9Evian 100cl

10Chateldon 75cl

BOISSONS CHAUDES
4,5Café

7,5Café double

10Thés, Infusions

10Cappuccino

LES ENTRÉES
Le Burger de Homard, 32
salade sucrine et coulis de mangue

Tartare de Tourteau au Citron Vert 22
sorbet avocat au piment d'Espelette et pomme verte

Burrata et truffes d'été Tuber Aestivum 27
Pain toasté et tartufata

Foie gras poêlé, réduction de balsamic 24
Chutney pomme rhubarbe

LES PLATS
Pavé de coeur de noix de veau rôtie 35

girolles, jus au thym citron

Cassolette de lotte, légumes de printemps 37
bouillon à la marjolaine

Filet de bœuf grillé 39
piquillos et pommes grenailles au Thym

Ris de Veau au sautoir 42
purée de pomme de terre Ratte, sauce cognac

Gnocchis de homard 50
sauce Américaine

LES DESSERTS
Jubilée de cerises 12

jus aux épices, sorbet fromage blanc

Tarte sablée aux fraises 12
crème citron

***

Fromage Affiné du moment 14

LES SOUFFLÉS SUCRÉS D'EXCOFFIER
Caramel, sauce caramel au beurre salé 15

Grand Marnier, flambé à la minute 15

Aux fruits rouges et son sorbet 15

Philippe Excoffier vous propose une carte au fil des saisons
avec des mets cuisinés sur place,

à base de produits frais choisis et sélectionnés avec rigueur,
livrés et travaillés chaque jour.

À LA CARTE

Scan me and get
allergen information

in your language

Scan me and get
our menus 
in your language


